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～ 贅沢で上質な私のカレー ～ 
 

等々力伽哩 ・ 等々力黒伽哩 
 

11月 1日より全国で新発売 
 

 
 

 

 

 

3月●●日より、全国で新発売 

 

 

 

平和食品工業は、“贅沢で上質な私のカレー” 「等々力伽哩」 「等々力黒伽哩」を 11月 1日より全国で発売し

ます。平和食品工業は 1931年にカレー・香辛料の製造販売会社として創業、主に業務用カレーの世界でプロ

の料理人のご要望に応える形で美味しいカレーづくりの知見と技術を高めてまいりました。 

東京都世田谷区等々力の本社に立ち上げた“等々力伽哩研究所”はカレ―・香辛料製品の開発に特化した

研究開発チームです。長きにわたり業務用カレーの世界で培った知見と技術で美味しい伽哩づくりを追求して

おります。 

この度、市販用の高質カレーに注目し研究を重ね “贅沢で上質な私のカレー 等々力伽哩・等々力黒伽哩” 

の発売に至りました。ワンランク上の贅沢で上質な美味しいカレーを求めるお客様に是非とも召し上がっていた

だきたく、ご提案いたします。 

と  ど  ろ  き  か  り ー  と  ど  ろ  き   く  ろ  か  り ー  

ヘイワ 市販用カレーフレーク新製品 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商品特徴】 

＜ 等々力伽哩  ＞ 

国産小麦の小麦粉を使用した特製ルゥと、３０種類のスパイスで贅沢に仕上げました。東京世田谷の 

等々力伽哩研究所が手掛けた上質なカレーフレークです。スパイスの香り華やぐ、やさしい中辛です。 

＜ 等々力黒伽哩 ＞ 

国産小麦の小麦粉を使用した特製ルゥと、３０種類のスパイスで贅沢に仕上げました。東京世田谷の 

等々力伽哩研究所が手掛けた上質なカレーフレークです。ビターな大人味、スパイシーな中辛です。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商品概要】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 内容量 荷姿 使用方法 発売日 
希望 

小売価格 
発売地区 

等々力伽哩 80ｇ 

80ｇ×6袋×8 

【３～４皿分】 
①厚手の鍋にサラダ油又はバター大さじ１杯を熱し、ひと口 

大に切った肉（３００ｇ）、玉ねぎ（３００ｇ）をよく炒めます。 
②水５００ｍｌを加え、沸騰したらあくを取り、材料がやわらかく
なるまで弱火～中火で約２０分間煮込みます。 

③材料がやわらかくなったら、いったん火を止め、本品１袋 
（８０ｇ）を入れてよく溶かします。 

④再び弱火で煮込み、とろみがつけば出来上がりです。 

（約５分） 

11月1日 300円 全国 

等々力黒伽哩 80ｇ 

東京本社 〒158-0082 東京都世田谷区等々力 4-6-1 

 

お客様のお問い合わせ先     ： 平和食品工業(株)本社      ０３（５７５２）５２１１ 

報道関係者様のお問い合わせ先  ： 平和食品工業(株)広報室    ０３（５７５２）５２２１（担当／福岡・栗原） 

 


