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～“ハイクラスな味づくり”へのこだわり！！～  

「ハイクラスカレーフレーク」 
3月 10日より全国で新発売 

 
 

 

 

 

 

3月●●日より、全国で新発売 

 

 

 

ヘイワ 業務用カレーフレーク新商品 
 

平和食品工業は、“ハイクラスな味づくり”にこだわった業務用カレー「ハイクラスカレーフレーク」を 3月 10日より 

全国で発売します。1931年にカレーの製造販売会社として創業した平和食品工業が、外食産業の世界で長きに 

わたり培った「プロの味づくり」を体現した業務用カレーフレークです。 

◆“ワンランク上のハイクラスな味づくり”にこだわった業務用カレーフレーク！                 
・“ワンランク上のハイクラスな味づくり”にこだわり開発した業務用カレーフレークです。独自製法で挽きたてた香り高い 

カレーパウダーをベースに、野菜・チキン・ポークの旨み、はちみつや果実の甘み、チーズのコクを加えました。 

 

◆お店のオリジナルカレーのベースとして使いやすく、シェフの“アレンジの技”を活かせる！            

・そのまま調理して美味しい「ハイクラスカレーフレーク」ですが、その大きな特徴はシェフの“アレンジの技”を活かせることです。 

こだわりのスパイス使い・味の調整等がしやすく、お店自慢のオリジナルカレーをしっかりとサポートします。 

 

◆この味でこの価格！コストパフォーマンス◎ 
・業務用カレーメーカーならではのコストパフォーマンス！“ワンランク上の味”と“コスパ”を両立した 「この味でこの価格！」  

コロナ禍で一変した状況下、新しい取組を模索する外食店の皆様に、客単価ＵP・粗利ＵＰのご提案です！  

溶けやすい 

フレークタイプ 

 

1kg (約 50皿分) 

 



 

◆ハイクラスカレーフレーク 1㎏ ◆ 

独自製法で挽きたてた香り高いカレーパウダーをベースに、野菜・チキン・ポークの旨み、はちみつや果実の甘み、 

チーズのコクを加えたこだわりのカレーフレークです。 

 

 

 

商品名 内容量 荷姿 使用方法 発売日 発売地区 

ハイクラスカレーフレーク 1kg 1㎏×20袋 

肉または魚介類、季節の野菜等を油で炒め、 
やわらかくなるまで煮てから本品を入れ、とろ火
で煮込んでください。1人前、本品約20gに対し
水120mlの割合が最適です。 

3月10日 全国 

【商品概要】  

 

 

 

 

 

 

【商品特徴】  

東京本社 〒158-0082 東京都世田谷区等々力 4-6-1 

 
お客様からのお問い合わせ先  ： 平和食品工業(株)本社      ０３（５７５２）５２１１ 

報道関係様のお問い合わせ先  ： 平和食品工業(株)広報室    ０３（５７５２）５２２１（担当／福岡・栗原） 
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